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La Musaranya 2022

Ecologic

D.O. TERRA ALTA PREMIS

ELABORACIO

Verema manual en caixes de 200 kg amb
acurada selecci6. Un cop al celler, el raim
passa unes 24 hores en una cambra de
fred entre 315 °C. Premsat directe amb
raim sencer, només utilitzant una petita
proporci6 del most flor (30%). Desfangat
estatic natural, sense afegir-hi res, amb
posterior oxidacié controlada del most
per limitar 'extraccié de polifenols.

NOTA DE TAST

Un vi molt vivag 1 representatiu de la Garnatxa Blanca de la
Terra Alta gracies a l'acompanyament durant el procés
d'elaboraci6.

@ Color palla pal 1id, amb rivet verdés i molt brillant.

En nas és despert, molt expressiu. Va entre les Fermentacié espontania amb llevat

fruites 1 les flors blanques, amb preséncia dels autocton en dipésits de formigé. Crianca
amb bdtonnages regulars de les lies fines en

els mateixos diposits de formigd durant

llevats i amb un final silvestre 1 especiat.

, uns 3-4 mesos per tal de millorar les
sedods. Llarg postgust. .
sensacions en boca.

Molt lleugera clarificaci6 i filtraci6 abans

\ de ’embotellat. /

W Entrada lleugera perd amb pas envolvent,

~

VARIETATS @
Garnatxa Blanca 100%
MARIDATGE
VINYES HERENCIA 33’93A LT ES Romesco de rap o una dorada al forn

* .: q amb herbes mediterranies.

Combinacié de vinyes velles de 65 anys
amb vinyes de 15 per tal de fusionar la
concentracié 1 mineralitat amb el nervi de
la vinya jove.

TIPUS DE SOL 13,50/0 VOl. 8 = goC

Sols calcaris de textura LA MUSARANYA
areno-argilosa. — 3 rrH_ :
\ / e ‘ f—> OREAMIE CRAPES

TERRA ALTA penomiNacio oofoel

@»\ms»,‘, a5 1 PRODUCCIO
CLIMATOLOGIA :'*’ % fpg
\®4 Mediterrani amb influéncia continental: G =P /‘ g
o - - : ES-ECO-019-CT
. hiverns freds '.1 estnf calurosos amb VEGAN Ay P P
. moltes hores d'insolaci6.
Dp Influencia notoria de lequilibri de 2 Sabies que...?
2 vents: el Garbi, una suau brisa marina

que aporta humitat, i el Cerg, un vent
fred 1 sec del nord-oest.

Les musaranyes son petits mamifers que es poden trobar a
gairebé arreu del mon i sén els més actius de tots. Cacen de dia
1 de nit 1 moltes especies mengen el seu propi pes en insectes
diariament. S6n indispensables per un bon equilibri de la
biodiversitat al voltant de la vinya.

@ Pluviometria molt escassa: mitjana anual
,’ / 1] de 450mm.
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D.O. TERRA ALTA

Ecologic

NOTA DE TAST

-
Herencia Altés

La Garnatxa Peluda sembla timida al principi, pero va
despertant la seva cara més salvatge tal i com es va obrint.

@
O

Color granatos brillant, de capa mitja.

combinades amb un punt herbaci.

En nas dona notes de gerds 1 especies,

\UZ

En boca, tot i tenir una entrada molt fresca 1
lleugera, deixa un caracter picant amb una
explosio de grans de pebre negre 1 clau al final.

-

Paladar refinat i elegant, amb un llarg post-gust.
VARIETATS

Garnatxa Peluda 100% @

Mutaci6 natural i intel ligent de la

PREMIS

ELABORACIO

0 )

Verema manual en caixes de 200Kg.
Abans d'entrar al celler el raim es
refreda a 4°C durant unes 24 hores
seguit d'una selecci6 dels millors raims.
Encubat en diposits de formigé amb un
50% de raim sencer on tindra lloc la
fermentaci6 alcoholica (de manera
espontania amb llevats autoctons) i la
malolactica, processos que
acompanyem amb suaus pigeages
diaris. Després el vi es premsa i trasllada
a un fudre de roure austriac de 50 HL.
per fer una crianga de 8 mesos.

Garnatxa Negra per adaptar-se al clima
calorés i sec de la Terra Alta i conservar
aixi I'aigua durant més temps a través de la

transpiraci6 pels porus del revers
de la pampa (vellositat). Raims amb
menys color i més acidesa.

Els raims provenen de diferents parcel les,

VINYES

totes cultivades de manera ecologica.
Vinyes velles d’entre 251 45 anys.

-

TIPUS DE SOL
Sols calcaris de textura
areno-argilosa.

J

CLIMATOLOGIA

Mediterrani amb influéncia continental:
hiverns freds 1 estius calurosos amb
moltes hores d'insolacié.

Influéncia notoria de l'equilibri de 2
vents: el Garbi, una suau brisa marina
que aporta humitat, 1 el Cerg, un vent
fred i sec del nord-oest.

Pluviometria molt escassa: mitjana anual

de 450mm.
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TERRA A LT A cENGMINAGIO DIORIGEN

e

Estabilitzaci6 1 filtratge molt suaus.

. J

MARIDATGE

Xai al forn amb

‘rq crosta de mostassa.

14% Vol.

12 - 14°C

SR 1 PRODUCCIO
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Sabies que...?

La dona que il lustra l'etiqueta simbolitza la forga i el caracter del vi

essent ella acida, fresca, picant i salvatge, transgressora i rebel.
Un vi que acaricia el paladar, d'entrada fugag i permanencia dolca.
Inquieta i sublim és La Pilosa!
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